


1.4. Действие настоящего Положения распространяется на всех обучающихся в школе. 

 1.5. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, регламенти-

рующим деятельность школы по вопросам питания, принимается на педагогическом совете,  

и утверждается (либо вводится в действие) приказом директора школы. 

 1.6. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к  

Положению принимаются в порядке, предусмотренном п.1.5. настоящего Положения. 

 1.7. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и 

разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически  утрачивает силу.        

 

2.  ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ 

 2.1. Основными целями и задачами при организации питания обучающихся в МОУ 

Закобякинской СОШ  являются: 

 - обеспечение обучающихся горячим питанием, соответствующим возрастным физио-

логическим  потребностям  в  пищевых  веществах  и  энергии,  принципам рационального и 

сбалансированного питания; 

 - обеспечение 100% обучающихся начальных классов горячим питанием. 

 - гарантированное  качество  и  безопасность  питания  и  пищевых  продуктов, ис-

пользуемых для приготовления блюд; 

 - предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и  неинфекци-

онных заболеваний, связанных с фактором питания;  

 - пропаганда принципов полноценного и здорового питания; 

 - социальная  поддержка обучающихся  из многодетных, малообеспеченных семей и 

семей, попавших в трудные жизненные ситуации; 

 - использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  со-

ответствии  с  требованиями  действующего  законодательства.   

 

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ 

 3.1. Организация  горячего питания  обучающихся  является  отдельным  обязатель-

ным  направлением деятельности Школы.  

 3.1.1. Столовая осуществляет изготовление и реализацию готовой продукции, 

 3.2. Для  организации  питания  обучающихся  используются  специальные  помеще-

ния (пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил 

по следующим направлениям: 

• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;   

• обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соот-

ветствует установленным требованиям;   

• наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов;  

• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом ко-

личестве и в соответствии с требованиями СанПиН;   

• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;   

• соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской 

Федерации.  

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться: 

 - заявки  на  питание,  журнал  учета  фактической  посещаемости  учащихся;    

 - журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья;  

 - журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;   

 - журнал учета температурного режима холодильного оборудования;  

 - ведомость  контроля  рациона  питания  

 - копии  примерного 10-дневного  меню, согласованных с территориальным отделом 

Роспотребнадзора; 

 - ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда; 

  - приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  

качество поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия, до-

кументы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.); 



 - книга отзывов и предложений.     

 3.4 Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  

организационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  родителями (законными  

представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  на  платной  или  

бесплатной  основе.   

 3.5. Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно- управленче-

ских  решений,  направленных  на  обеспечение  горячим  питанием  учащихся,  принципов  

и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания,  

ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представи-

телями) учащихся.   

 3.6. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-

эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразователь-

ных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования";  

СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 

обучения,  отдыха и оздоровления детей и молодежи» 

СП 3.1/2.4.3598-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и 

организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфра-

структуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфек-

ции (COVID-19)» 

СП 2.32.4.3590 -20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации обществен-

ного питания населения»  

            3.7. Питание  в  школе  организуется  на  основе примерного  десятидневного  меню,  

разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  

и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд (СанПиН 2.4.5.2409-08),  а  также  меню-

раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд.   

 3.8. Примерное  меню  утверждается  директором  школы. 

 3.9. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых  кули-

нарных блюд, стоимость завтраков) определяются исходя из  стоимости продуктов питания.     

 3.9. Обслуживание  горячим  питанием  обучающихся  осуществляется  штатными  

сотрудниками  школы,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  

прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицин-

ские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установ-

ленного образца.   

 3.10. Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации 

питания в школе осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  рабо-

те  по  поставкам  продуктов  питания  в  образовательные учреждения. 

 3.11. На поставку питания заключаются контракты (договоры)  непосредственно  

школой,  являющимися  муниципальными  заказчиками.  

 3.12. Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту 

охвата учащихся горячим питанием.   

 3.13. Приказом  директора  школы  из  числа  административных  или  педагогических 

работников  назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием  и  орга-

низацию питания на текущий  учебный  год.  

           3.14. Для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании  организуется лечеб-

ное и диетическое питание в соответствии с представленными родителями (законными представите-

лями ребенка) назначениями лечащего врача. При этом индивидуальное меню должно быть разрабо-

тано специалистом-диетологом с учетом заболевания ребенка (по назначениям лечащего врача); 

-  выдача детям рационов питания должна осуществляться в соответствии с утвержденными индиви-

дуальными меню, под контролем ответственных лиц, назначенных в организации; 

          3.15.  допускается употребление детьми готовых домашних блюд, предоставленных родителя-

ми детей, в обеденном зале или специально отведенных помещениях (местах), оборудованных стола-

ми и стульями, холодильником (в зависимости от количества питающихся в данной форме детей) для 



временного хранения готовых блюд и пищевой продукции, микроволновыми печами для разогрева 

блюд, если обеспечены условия для мытья рук. 

3.16.Питьевой режим 

 питьевой режим организован посредством: 

а) установки стационарных питьевых фонтанчиков. При этом чаша фонтанчика должна ежедневно 

обрабатываться с применением моющих и дезинфицирующих средств; 

б) установки устройств для выдачи воды (например, кулеров); 

в) выдачи упакованной питьевой воды. Упакованная (бутилированная) питьевая вода допускается к 

выдаче детям при наличии документов, подтверждающих ее происхождение, безопасность и качест-

во, соответствие упакованной питьевой воды обязательным требованиям; 

г) использования кипяченой питьевой воды. Организация питьевого режима с использованием кипя-

ченой питьевой воды допускается при условии соблюдения следующих требований: 

 кипятить воду нужно не менее 5 минут; 

 до раздачи детям кипяченая вода должна быть охлаждена до комнатной температуры непо-

средственно в емкости, где она кипятилась; 

 смену воды в емкости для ее раздачи необходимо проводить не реже чем через 3 часа. Перед 

сменой кипяченой воды емкость должна полностью освобождаться от остатков воды, промы-

ваться в соответствии с инструкцией по правилам мытья кухонной посуды, ополаскиваться. 

Время смены кипяченой воды должно отмечаться в графике, ведение которого осуществляет-

ся организацией в произвольной форме. 

При организации питьевого режима с использованием упакованной питьевой воды промышленного 

производства, установок с дозированным розливом упакованной питьевой воды (кулеров), кипяченой 

воды должно быть обеспечено наличие посуды из расчета количества обслуживаемых (списочного 

состава), изготовленной из материалов, предназначенных для контакта с пищевой продукцией, а так-

же отдельных промаркированных подносов для чистой и использованной посуды; контейнеров – для 

сбора использованной посуды одноразового применения (п. 8.4.3 СанПиН 2.3/2.4.3590-20). 

Кулеры должны размещаться в местах, не подвергающихся попаданию прямых солнечных лучей. 

Кулеры должны подвергаться мойке с периодичностью, предусмотренной инструкцией по эксплуа-

тации, но не реже одного раза в семь дней. Мойка кулера с применением дезинфекционного средства 

должна проводиться не реже одного раза в три месяца (п. 8.4.4 СанПиН 2.3/2.4.3590-20). 

При проведении массовых мероприятий длительностью более 2 часов каждый ребенок должен быть 

обеспечен дополнительно бутилированной питьевой (негазированной) водой промышленного произ-

водства, дневной запас которой во время мероприятия должен составлять не менее 1,5 литра на одно-

го ребенка (п. 8.4.6 СанПиН 2.3/2.4.3590-20). 

 

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ В ШКОЛЕ 

 

 4.1. Питание  учащихся  организуется  на  бесплатной и платной основе.  

             . Социальная услуга по обеспечению бесплатным одноразовым горячим питанием в 

дни учебных занятий предоставляется: 



       а)детям, обучающимся по образовательным программам начального общего образова-

ния; 

б) детям из малоимущих семей; 

        в) детям-инвалидам; 

        г) детям, находящимся под опекой (попечительством), опекуны (попечители) которых 

не получают ежемесячную выплату на содержание ребенка, находящегося под опекой (попе-

чительством), в соответствии со статьей 81 настоящего Кодекса; 

        д) детям, состоящим на учете в противотуберкулезном диспансере; 

е) детям из многодетных семей (за исключением детей из многодетных семей, имеющих 

статус малоимущих); 

  Социальная услуга по обеспечению бесплатным двухразовым горячим питанием в дни 

учебных занятий предоставляется детям с ограниченными возможностями здоровья, обу-

чающимся по основным общеобразовательным программам начального общего, основного 

общего, среднего общего образования, детям из многодетных семей, имеющих статус мало-

имущих. 

    4.2 Социальная услуга по обеспечению бесплатным горячим питанием лиц, предос-

тавляется на основании заявления. Одновременно с заявлением заявителем предоставляются 

следующие документы, подтверждающие право на получение социальной услуги: 

Для детей из малоимущих семей - справка органа социальной защиты населения по месту 

жительства родителей (законных представителей) о признании родителей (законных пред-

ставителей) обучающегося малоимущими или справка, подтверждающая получение родите-

лями (законными представителями) ежемесячного пособия на ребенка или единовременной 

выплаты к началу учебного года. 

Для детей из многодетных семей, имеющих статус малоимущих, - удостоверение мно-

годетной семьи Ярославской области и справка органа социальной защиты населения по 

месту жительства родителей (законных представителей) о признании родителей (законных 

представителей) обучающегося малоимущими или справка, подтверждающая получение ро-

дителями (законными представителями) единовременной выплаты к началу учебного года. 

 Для инвалидов, в том числе детей-инвалидов, - документы об установлении инвалидно-

сти, выдаваемые учреждением медико-социальной экспертизы (в случае отсутствия сведений 

об инвалидности в федеральной государственной информационной системе "Федеральный 

реестр инвалидов"). 

       Для детей, находящихся под опекой (попечительством), опекуны (попечители) которых 

не получают ежемесячную выплату на содержание ребенка, находящегося под опекой (попе-

чительством), - справка органа опеки и попечительства с указанием, что опекуну (попечите-

лю) не назначена ежемесячная выплата на содержание ребенка, находящегося под опекой 

(попечительством). 

Для детей, состоящих на учете в противотуберкулезном диспансере, - справка медицин-

ской организации о постановке обучающегося на учет в противотуберкулезном диспансере. 

        Для детей с ограниченными возможностями здоровья, обучающихся по основным об-

щеобразовательным программам начального общего, основного общего, среднего общего 

образования, - заключение психолого-медико-педагогической комиссии и письменное согла-

сие родителей (законных представителей) обучающегося на организацию обучения ребенка в 

соответствии с рекомендациями психолого-медико-педагогической комиссии. 

Вместо подлинников документов, указанных в подпунктах 3.5.1 - 3.5.6 пункта 3.5 дан-

ного раздела Порядка, могут быть представлены их копии, заверенные в порядке, установ-

ленном Основами законодательства Российской Федерации о нотариате от 11.02.1993 N 

4462-1. 
 
 
 

            4.3. Ежедневные  меню  рационов  питания  согласовываются  директором  школы,  

меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вы-

вешиваются в обеденном зале.   
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 4.4. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме одно-

сменной работы школы и пятидневной учебной недели.  

 4.5. Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  по  классам на переменах 

продолжительностью не менее 10 и не более 20  минут,  в  соответствии  с  режимом  учеб-

ных  занятий.  В  школе  режим  предоставления  питания  учащихся  утверждается  прика-

зом  директора  школы ежегодно  

 4.6. Ответственный  дежурный  по  школе  обеспечивает  сопровождение  учащихся 

классными руководителями, педагогами в помещение столовой.  Сопровождающие  класс-

ные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  

общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, кон-

тролируют  личную гигиену учащихся перед едой. 

 4.7. Организация  обслуживания обучающихся  горячим  питанием  осуществляется  

путем  предварительного  накрытия  столов.  

 4.8. Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой 

кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  

бракеражная комиссия  

  4.9. Ответственное лицо (завхоз) за оборот денежных средств:   

 - ежедневно принимает  от  классных  руководителей  заявки  по  количеству питаю-

щихся учащихся на следующий учебный день;  

 - передает заявку  для  составления  меню-требования,  меню  и  определения стоимо-

сти питания на день;  

 - осуществляет контроль количества фактически отпущенных завтраков. 

 4.10. Для правильного учета и своевременной коррекции заказа питания, а также вы-

пуска приказов по изменению контингента на бесплатное питание в течение года необходи-

мо проводить следующие мероприятия: 

 - совместно с классными руководителями постоянно вести текущий учёт движения 

учащихся; 

 - рассматривать вновь поступившие документы на питание 

 

5. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 

 5.1. Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  

норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  

школе,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора. 

 5.2. Контроль  целевого  использования,  учета  поступления  и  расходования  денеж-

ных  и материальных  средств осуществляет  бухгалтерия учреждений образования.  

 5.3. Текущий  контроль  организации  питания  школьников  в  учреждении  осущест-

вляют    ответственные  за  организацию  питания,   комиссия по контролю за организацией 

горячего питания. 

 5.4. Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается  ди-

ректором школы в начале каждого учебного года.     

Исключение горячего питания из меню, а также замена его буфетной продукцией не допускаются. 

 горячие блюда (супы, соусы, напитки) при раздаче должны иметь температуру не ниже 75 °C, 

вторые блюда и гарниры – не ниже 65 °C; 

 готовые первые и вторые блюда могут находиться на мармите или горячей плите не более 2 

часов с момента изготовления либо в изотермической таре (термосах) – в течение времени, 

обеспечивающего поддержание температуры не ниже температуры раздачи, но не более 2 ча-

сов. Подогрев остывших ниже температуры раздачи готовых горячих блюд не допускается. 

 



 

7. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН 

 7.1. Администрация несет ответственность за своевременное информирование роди-

телей (законных представителей) обо всех изменениях, касающихся вопросов организации 

питания и стоимости предоставляемого горячего питания 

 7.2. Школьная столовая несет ответственность за качество предоставляемого горячего 

питания. 

 7.3. Родители (законные представители) несут ответственность: 

 - за своевременное информирование администрации об изменении статуса семьи; 

 - за своевременную оплату питания в школе. 

 


